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UYGULAMALI BiLIMLER
YUKSEKOKULU

TARIHCEMizZ

3 Kasim 2010 tarihinde

Dokuz Eyliil Universitesi

biinyesinde Meslek Yiiksekokulu

olarak dnlisans diizeyinde egitim ve

ogretime baglayan okulumuz, bagvurumuz

iizerine 12 Kasim 2015 tarihinde YOK Genel

Kurulu tarafindan tasfiye edilerek yerine lisans
diizeyinde egitim verecek olan 4 yillik Seferihisar Fevziye
Hepkon Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu'nun kurulmasi
kararlagtinimistir.

Yiiksekokulumuz 2016 — 2017 6gretim yilindan itibaren
Turizm lsletmeiligi Otelcilik, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ile

Uluslararasi Ticaret Boliimlerine 6grenci alarak lisans diizeyinde egitim dgretime baglamigtir. Yiiksekokulumuz 2020-
2021 6gretim yilinda Tinaztepe Yerlegkesine taginip Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu adini almigtir.

AMACIMIZ

Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu'nun amaa, genglerin bilimin iiginda sorgulama, yorumlama ve saglikli sonuglar
cikararak coziimler iiretme yeteneklerini ve uygar diinya ile yanisacak bilgiyi, beceriyi kazanmasini saglamaktir.

Ogrencilerin yiiksekokula geldigi giinden mezun olduklan giine kadar mesleki beceri kazanmalari ve uygulama
kapasitesine sahip olmalari da amaglananlar arasindadir.

Uygulama Mutfag, Diinya Mutfagp, Bilgisayar Laboratuvari, Konferans Salonu, Turizm isletmeciligi
Bédliimii Uygulama Odasi

Erasmus + ve Farabi Degisim Programlan



GASTRONOMi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Boliminin amaci Tirk ve Diinya mutfaklan kiltiir ve uygulamalari
temelinde gida, turizm, tarim, giizel sanatlar ve isletme gibi ¢ok disiplinli alanlar ile dgrencilere bilgi, beceri
ve yetkinlik kazandirmakarr. Bu kapsamda Gastronomi Biliminin tiim alanlarinda uluslararasi diizeyde temel
mesleki bilgi sahibi; en az bir yabanci dili iyi diizeyde, ikinci yabanc dili orta diizeyde kullanabilen; gastronomi
teknolojilerindeki gelismeleri takip eden ve yiyecek/icecek sektoriinde kullanabilen; analitik diistinebilen ve
sorun ¢dzme becerisi olan; stratejik diistinebilen, yaratici, etik ve bilimsel kurallar dncelikli gdren; yasam boyu
oddrenmeyi benimseyen, takimla ve bagimsiz olarak calisma yapabilen; yiyecek/icecek sektdriine ve uluslararasi
gastronomi pazarina katma deger saglayabilen ve Tirk mutfaginin kiiresel gastronomi pazarinda tanitimi
saglayabilen yetkinlikte yonetici adaylan yetistirmek amaclanmaktadr.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bdliimiinin egitim dili %100 Tiirkedir. Bolimde istege bagli bir yil
hazirlik egitimi verilmekte olup, 6retim siirecinde yogun olarak yabanci dil dersleri de verilmektedir. Ders
gecme sistemiile egitim-gretim yapmaktadir. Bagil not degerlendirme sistemi uygulanmaktadir. Ogrencilerin
401s giinii zorunlu yaz stajl bulunmakta olup, 6drencilere isteGe bagli staj imkani da sadlanmaktadir. Uygulama
dersleri Yemek Laboratuvarinda yapilmaktadr.

Kariyer Alanlani

Gastronomi ve Mutfak Sanatlan boliimii mezunlan oncelikle konaklama igletmelerinde ve bagimsiz
yiyecek/icecek isletmeleri olmak iizere, havalimanlarindaki yiyecek/icecek birimlerinde, kruvaziyer
gemilerde, catering isletmelerinde, yiyecek/icecek hizmeti sunan kamu kurumlarinda ve yiyecek/icecek
hizmeti sunan tiim isletmelerde ¢alisabilmektedirler.




Inaksimum siire 60 dakikadir.

RULMAZ
aba g

ram yok masaiisti bigisayar sorun

RULMAZ

b

N

RULMAZ

eliyo arkadan

B

eliyo

TURIZM iSLETMECiLiGi BOLUMU

Turizm Isletmeciligi Béliminin amac, turizm sektdrii ile ilgili teorik olarak edindigi bilgileri kullanabilme ve
analiz edebilme yetenegi ile donatilmis, turizm isletmelerinin orta ve {ist yonetim kademelerinde calisabilecek, etik
degerlere Gnem veren, alaninda sektdrdeki ve diinyadaki gelismeleri takip edip yorumlayabilen, 6zgiivenli bireyler
yetistirmektir. Turizm Isletmediligi Bolimi grencileri, turizm sektdrii ile ilgili teorik dersler yaninda, bilgisayar
laboratuvarinda verilen 6n biro ve kat hizmetleri otomasyon sistemleri ve yiyecek ve icecek hizmetleri otomasyon
sistemleri gibi uygulamali dersler ile teorik bilgilerini kullanabilme becerilerini gelistirebilmektedirler. Bolim
dgrencileri Ingilizce'ye ek olarak Fransizca, Almanca ya da Rusca gibi yabanai dil dersleri alabilme imkanina sahiptirler.
Aynica Bolim Ogrendilerimiz, Gastronomi ve Mutfak Sanatlan Bélimii'nde yan dal yapma imkanina sahiptirler.

Turizm isletmeciligi Boliminde %100 Tiirkce dilinde egitim verilmektedir. Ders gecme sistemi ile egitim -
dgretim yapilir. Bagil not dederlendirme sistemi uygulanir.

Kariyer Alanlan

Turizm Isletmeciligi Boliimii mezunlan, otel isletmeleri, yiyecek-igecek isletmeleri, tatil kbyleri, turizm
bilgi biirolari, turizm seyahat acenteleri ve tur operatorliigii biirolarinda, kamu kurumlarinmn ilgili bo-
liimlerinde calisabilmektedirler.

(® Kaydadeamet)

I disi zamanin artmasi

insanlar is disi zamanlarin cesitli bicimde
degerlendirirler.is disi zamani
degerlendirme bicimlerinden bir tanesi de
tatile gkmaktr. Ellerinde yeterli zamaniari
oldukca bireyler bu zamani seyahat
etmeye ayirabilirler.

caDAR is dist zaman: calisma disi etkinliklerde

irp deneyebilirim hocam harcanan zamandir. Is disi zaman artisinin

etkileyen etmenler arasinda haftalik
calisma saatlerinin azalmasi ve calisma
yasami siiresinin kisalmast gerekmektedi,



ULUSLARARASI TiCARET BOLUMU

Uluslararas Ticaret Bolimii dis ticaret yapan sektGrlerin ihtiyac duydudu isgiictinii yetistirmek icin kurulmustur. Ticaretin kiire-
sel dlcekte serbestlesmes, Tiirkiye gibi gelismekte olan Gilkelerde uluslararasi ticaret ve isletmecilide iliskin bilgi ve yetenege sahip
isqlictinii gerekli kilmaktadrr. Uluslararasi Ticaret Blimd, uluslararast ticaret ve isletmecilige iliskin temel disiplinlerin kavram,
kuram ve teknikler hakkinda bilgi ve beceri sahibi drenciler yetistirmeyi amaclamaktad. Uluslararasi Ticaret programi dgrenci-
lerin uluslararas ticaret ve isletmecilide iliskin edindidi bilglerle is hayatinda karsilastigi durumlan; sekdrel, ulusal ve uluslararasi
is cevresindeki gelismeleri anlayabilmesi, agiklayabilmes, tartisabilmesi ve miicadele edebilmesiicin gerekli teorik ve pratik alt-
yapiy! sadlamak izere tasarlanmistir. Oretim plan, temel olarak isletme yénetimi, muhasebe ve finans, tiretim ve pazarlama,
uluslararast isletmecilik, hukuk, iktisat, uluslararasi iliskiler gibi farkli disiplinlerden dersleri icermektedi.

Uluslararast Ticaret programi ayrica 40 is giini staj gerektirmektedir. Staj, ddrencilerin programin amacina uygun biris tipinde

lach faydalar, aldiklan teorik bilgileri uygulayabilme, kisisel becerilerini ve kariyer alanlanni kesfetme, isle ilgili tecriibe edinme,
Gnemlis firsatlar veya referanslar elde etme olarak siralanabilir

Uluslararasi Ticaret Bélimiinde %100 Tiirkce dilinde egitim verilmektedir. Ders ge¢me sistemi ile egitim 63-
retim yapilir. Bagil not dederlendirme sistemi uyqulanir.

Kariyer Alanlani

Uluslararasi Ticaret Boliimii mezunlari, yerel veya uluslararasi diizeyde faaliyet gdsteren her tiirlii
firmada; dis ticaret, bankaclik, finansman vb. alanlardaki hiikiimet kurumlarinda; belediye, yerel ve
bolgesel ticaret ajanslarinda, ticaret odalarinda, serbest holgelerde, ekonomik kalkinma ajanslarinda
ve ihracatq birliklerinde calisma olanagina sahip olacaklardir. Ayrica gerekli yeterlilikleri (sinav ve staj)
sagladiklarinda giimriik miisavir yardimasi ve giimriik miisaviri olma hakkini elde edebileceklerdir.
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